CULTURE DE CHAMPIGNONS COMESTIBLES
A PARTIR DE DECHETS AGRICOLES

OBJECTIFS

Il s'agit de donner aux auditeurs les outils nécessaires :

au choix des déchets

a la compréhension du compostage,

a la maitrise pasteurisation

a la réalisation de I'inoculation de semences et I'incubation,

I T R

a lestimation de la rentabilité d'un projet de création d'une ferme mycicole

METHODE DE FORMATION

La formation se fait sur site sous la forme de travaux pratiques.

PUBLIC CIBLE

Cette formation est adressée a toute personne qui sait lire et écrire et qui veut
entreprendre une activité génératrice de revenues

DUREE

5 jours dont 4 jours pour la formation pratique et 1 jour dobservation des résultats et
de récolte (40H)

PROGRAMME

7 Typologie deschampignons CEA -VALOPRO
0 Choix des déchets agricoles , , .

[  Traitement thermiques et biologiques Centre d Excellenc,e d Afnque pOL.lI’ I?
7 Inoculation de semences Valorisation des déchets en Produits a
7 Incubation haute valeur ajoutée

[  Evaluation de cofts pour une ferme avicole

COUT DE LA FORMATION

F i
J Candidats individuels : 150 000 FCFA n r m a I n n s

(3 Candidats institutionnels : 450 000 FCFA

NB : - La formation est organisée lorsque le nombre d’inscrits pour un module
atteint 20 personnes.
- Linscription se fait par module.
- Chaque apprenant se prend en charge au niveau

de la restauration et de ’hébergement. {CEA
Coordonnateur : VAIOPRO AF () 1A BANQUE MONDIALE
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CE A -VALOPRO VALORISATION DES DECHETS DE LANACARDE EN JUS, ALCOOL VINAIGRE

VALORISATION DES DECHETS DE L'ANACARDE EN
JUS, ALCOOL, VIN ET VINAIGRE

OBJECTIFS

Il sagit de donner aux auditeurs les outils nécessaires pour la compréhension :
O  des phénomeénes fermentaires

O  deladistillation

[  dela pasteurisation

METHODE DE FORMATION

La formation se fait sur site sous la forme de travaux pratiques.

PUBLIC CIBLE

Cette formation est adressée a toute personne qui sait lire et écrire et qui veut entreprendre
une activité génératrice de revenues

DUREE

5 jours dont 4 jours pour la formation pratique et 1 jour dobservation des résultats et de
récolte (40H)

PROGRAMME

Collecte et qualité des pommes, enjeux

Opérations unitaires

Traitement du jus et pasteurisation

Fermentation

Distillation

Evaluation de cotits pour I'installation d’'une unité de valorisation
des pommes de cajou

COUT DE LA FORMATION

Quaaaa

[ Candidats individuels : 150 000 FCFA
[ Candidats institutionnels : 450 000 FCFA

NB : - La formation est organisée lorsque le nombre d’inscrits pour un module
atteint 20 personnes.
- L'inscription se fait par module.
- Chaque apprenant se prend en charge au niveau
de la restauration et de ’hébergement.

PRODUCTION DE BIOGAZ ET VALORISATION DU DIGESTAT

CEA -VALOPRO

PRODUCTION DE BIOGAZ ET VALORISATION
DU DIGESTAT

OBJECTIFS

Il s'agit de donner aux auditeurs les outils nécessaires :

[  alacompréhension des grands principes de la méthanisation et connaitre les
technologies existantes,

[ pour choisir le mode de méthanisation le plus adapté

[ pour valoriser le biogaz et le digestat issu de la méthanisation,

(3 pour estimer la rentabilité d'un projet de méthanisation

METHODE DE FORMATION

La formation se fait en présentiel. Des supports de formations sont mis a la disposition des
auditeurs.

PUBLIC CIBLE

Directeur technique de collectivité locales (Région, communes, etc)
Directeur qualité dentreprise

Ingénieurs traitement des déchets liquides et solides

Jeunes entrepreneurs

Q94aaaa

Toute personne intéressée

DUREE
5 jours dont 3 jours en présentiel et 2 jours de travaux personnel de l'auditeur (40H)

PROGRAMME

Grands principes de la méthanisation

Impacts environnementaux

Choix de la technologie et dimensionnement des équipements
Traitement et valorisation du biogaz

Valorisation du digestat

Q9aaaad

Etude technico-économique de cas

COUT DE LA FORMATION

(1 Candidats individuels : 150 000 FCFA
(3 Candidats institutionnels : 450 000 FCFA

NB : - La formation est organisée lorsque le nombre d’inscrits pour un module
atteint 20 personnes.
- L'inscription se fait par module.
- Chaque apprenant se prend en charge au niveau
de la restauration et de ’hébergement.



